


Collecte des huiles alimentaires usageées :

faites un geste pour votre environnement

Qui est concerné par cette opération ?
Tous les professionnels de la restauration
individuelle et collective, artisans et industriels.

Quels sont les risques liés aux huiles
alimentaires ?

Les huiles alimentaires usagées sont des
déchets présentant des risques pour
I'environnement :

- Quand les huiles sont rejetées dans les
égouts, leur solidification déregle le bon
fonctionnement du réseau et de la station
d'épuration en colmatant les tuyauteries.
Résultat : des surcolits de dépollution
pouvant aller jusqu'a 60 % des dépenses
annuelles d'assainissement des communes.

- Mélangées aux ordures ménageres, elles
endommagent les fours d'incinération et
provoquent des incendies.

Que dit la réglementation ?

Les détenteurs d'huiles alimentaires usagées
sont responsables de leurs déchets jusqu’a
leur élimination finale (loi du 15 juillet 1975).1ls
doivent en assurer |'élimination dans des
conditions qui ne présentent aucun risque
pour I'environnement et la santé humaine
(code de I'environnement).

Que faire des huiles alimentaires usagées ?
Les confier a un prestataire assurant la
collecte et la valorisation (combustible,
lubrifiants, bio-carburants..) conformément a
la réglementation.

LES HUILES ALIMENTAIRES, QU’EST-CE QUE C’EST ?
Les activités liées a la restauration et a I'industrie

alimentaire générent un ensemble de déchets gras
d’origine végétale issus de la cuisson des denrées
alimentaires. Ce sont les huiles végétales : huile d'olive,
d‘arachide, de tournesol, de palme...




Pourquoi adhérer au service de collecte

proposé par Environnement Savoie ?

Un service pour tous sur I'ensemble

de la Savoie

Les professionnels de la restauration se sont
mobilisés pour organiser sur I'ensemble du
département la collecte des huiles
alimentaires usagées. De la plaine a la
montagne, quel que soit le lieu de votre
activité et le volume produit, vous pouvez
bénéficier de ce service.

Un service de qualité adapté

a vos contraintes

Différents conteneurs sont proposés en
fonction de votre production d’huiles
alimentaires usagées ainsi qu'une collecte
personnalisée (calendrier ou appel
téléphonique).

Des couts mutualisés

Grace au service mis en place sur I'ensemble
du département, les cotts de collecte

et de traitement sont optimisés.

Une collecte a domicile
Inutile de vous déplacer, le service de collecte
récupére les conteneurs chez vous.

Une tracabilité des huiles garantie

Un bon d'enlevement vous est remis
systématiguement lors de la collecte prouvant
votre bonne gestion de ces déchets.

Des conteneurs conformes aux normes
alimentaires

Les bidons de collecte fournis sont propres
et conformes aux normes alimentaires en
vigueur.

Un service durable

Opération pilote sur le territoire savoyard,
le service de collecte des huiles usagées
s'inscrit dans la durée. Enjeu : préserver
I'environnement et développer l'attrait
touristique du département.

Votre engagement valorisé

L'opération est identifiée par un logo. Un suivi
permettra la mise en ceuvre d'une forte
communication valorisant votre établissement
et l'investissement de votre personnel.

Un autocollant vous est remis dés votre
adhésion au programme. Utile pour informer
vos clients de votre engagement !




Vous souhaitez
bénéficier de ce
service ?

Renvoyez le
coupon réponse
ci-joint
Environnement
Savoie qui prendra
contact avec vous.

Environnement Savoie est une association regroupant la Chambre de Commerce et
d’Industrie, la Chambre des Métiers, la Chambre d’Agriculture, le MEDEF Savoie et les

syndicats professionnels. Elle impulse et coordonne les actions environnementales d

destination des professionnels du Département.
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